
LIGHT PRIX-FIXE COURSE

Today’s Soup
本日のスープSoup

Today’s Dessert and Coffee or Tea
本日のデザート と コーヒー または 紅茶Dessert $ Cafe

Arugula and Fresh Mushroom Salad, Balsamic Vinegar Dressing
ルーコラとフレッシュマッシュルームのサラダ バルサミコドレッシングSalad

パスタ、リゾットから選べるショートコース

¥4,500

Today’s Appetizer
本日の前菜Appetizer

価格は税込です。 別途、席料としてお一人様500円頂戴いたします。 Tax included. 500 yen per person will be charged.

Pasta∙Risotto
Please choose pasta or risotto from below
お好きなパスタ・リゾット ※下記より1品お選びください。

Fresh Tagliatelle Bolognese
生パスタ タリアテッレ ボロニェーゼ

Spaghetti Carbonara
スパゲッティ グアンチャーレ カルボナーラ

Squid Ink Sauce Penne
ペンネ ヴェネツィア風イカ墨のソース

Seasonal Lasagna
季節のラザニア

Risotto with Porcini Mushrooms
リゾット ポルチーニ

Garlic Oil Sauce Linguine with Scampi and Dried Tomatoes
リングイネ スカンピ海老とドライトマト アーリオオーリオ



PRIX-FIXE COURSE

Today’s Soup
本日のスープSoup

Today’s Dessert and Coffee or Tea
本日のデザート と コーヒー または 紅茶Dessert $ Cafe

Arugula and Fresh Mushroom Salad, Balsamic Vinegar Dressing
ルーコラとフレッシュマッシュルームのサラダ バルサミコドレッシングSalad

¥5,500

Today’s Appetizer
本日の前菜Appetizer

Pasta
(Half size) Please choose pasta from below

お好きなパスタ（ハーフサイズ） ※下記より1品お選びください。

Tagliatelle Bolognese
ボローニャ風ミートソースのタリアテッレ

Squid Ink Sauce Penne
ヴェネツィア風イカ墨のソース ペンネ

Garlic Oil Sauce Spaghetti with Octopus and Zucchini 
スパゲッティ タコとズッキーニのアーリオオーリオ

Seasonal Lasagna
季節のラザニア

Tomato Sauce Spaghetti with Mozzarella and Basil
モッツァレラとバジルのトマトソース スパゲッティ ソレント風

Main Dish
Please choose main dish from below
お好きなメインディッシュ ※下記より1品お選びください。

Grilled Pork
国産銘柄豚のグリル トリュフのソース

Lamb Cacciatore
仔羊のカチャトーラ ローマ風 (+¥1,000)

Seafood Soup
ズッパ ディ ペッシェ ～魚介のスープ仕立て～

Grilled Akagigyu Beef 
赤城牛のグリル (+¥1,000)

価格は税込です。 別途、席料としてお一人様500円頂戴いたします。 Tax included. 500 yen per person will be charged.


