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懐石ディナーコース  

仕入れの状況により、内容が変更となる場合がございます。 

当店ではコースチャージとして、お会計時にお一人様 550円頂戴しております。 ｜ 価格は全て税込です。 

帆
立
寄
せ 

カ
リ
フ
ラ
ワ
ー 

蕪
の
ム
ー
ス 

季
節
の
鮮
魚
二
種 

蛤
葛
打
ち 

蓬
団
子 

筍 

蕾
菜 

木
の
芽 

季
節
の
品
々 

鰆
酒
粕
ク
リ
ー
ム
焼
き 

唐
墨 

春
大
根 

鰊
旨
煮 

湯
葉 

蕗 

桜
麩 

春
野
菜
と
白
海
老
の
か
き
揚
げ 

タ
ラ
芽 

公
魚 

鯛
茶
漬
け 

香
の
物 

苺 

桜
白
玉 

カ
ッ
サ
ー
タ 

 

帆
立
寄
せ 

カ
リ
フ
ラ
ワ
ー 

蕪
の
ム
ー
ス 

季
節
の
鮮
魚
二
種 

蛤
葛
打
ち 

蓬
団
子 

筍 

蕾
菜 

木
の
芽 

季
節
の
品
々 

鰆
酒
粕
ク
リ
ー
ム
焼
き 

唐
墨 

春
大
根 
鰊
旨
煮 

湯
葉 

蕗 

桜
麩 

鯛
茶
漬
け 
香
の
物 

苺 

桜
白
玉 
カ
ッ
サ
ー
タ 

 
 


