
8,800

JADE

Appetizer

Sashimi

Soup

Assorted seasonal side dishes

Grilled dish

Simmered dish

Rice

Dessert

11 ,000

RUBY

Appetizer

Sashimi

Soup

Assorted seasonal side dishes

Grilled dish

Simmered dish

Deep-fried dish

Rice

Dessert

The "Grilled Dish" in the course meal can be changed to

"Grilled Kuroge Wagyu beef" by extra charge (1,500 yen).

※写真はイメージです。
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追加料金1500円にて『焼物』のお料理内容を
「黒毛和牛の炙り焼き」に変更できます。
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SASHIMI

Tuna - 2,400

Assorted 3 Kinds - 2,750

Assorted 5 Kinds - 3,850

Tofu Skin Sashimi - 1,200

Konjac Sashimi - 2,200

This month's Sashimi - 1,500~

当店では、テーブルチャージとしてお会計時にお一人様880円頂戴しております。 | 価格は全て税込です。
We have a cover charge of 880 yen per person. | Tax included.
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APPETIZERS

Cold pork shabu-shabu salad - 1,700

Prosciutto and fruit salad - 1,800

Fried Shrimp with Mayonnaise Salad - 1,980

Assorted Pickles - 900

We have a cover charge of 880 yen per person. | Tax included.
当店では、テーブルチャージとしてお会計時にお一人様880円頂戴しております。 | 価格は全て税込です。



SOBA NOODLES & RICES

Cold Soba Noodles - 1,360

Cold Soba Nodles with Dipping Duck Soup  - 1,800

Kabayaki Eel Sushi - 2,000

Assorted Sashimi Rice Bowl - 1,200

Seasonal cooked rice (Served with Miso Soup , Pickles) - 1,100

Rice (Served with Miso Soup , Pickles) - 880
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We have a cover charge of 880 yen per person. | Tax included.
当店では、テーブルチャージとしてお会計時にお一人様880円頂戴しております。 | 価格は全て税込です。

逸
品
料
理

鶏

蒸
篭
蒸
し

赤
城
牛
の
ひ
れ
か
つ

日
向
鶏
の
南
蛮

和
風

烏
賊
焼
売

黒
毛
和
牛

陶
板
焼
き

大
海
老
と
季
節
野
菜
の
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

季
節
の
煮
魚

一
九
八
〇

二
四
五
〇

一
五
〇
〇

一
三
二
〇

五
二
〇
〇

二
四
二
〇

二
五
三
〇
〜

MAIN DISHES

Steamed Chicken and Vegetables - 1,980

Fried Akagigyu Beef Fillet Cutlet - 2,450

Hyugadori Chicken Namban - 1,500

Japanese Style Steamed Squid dumplings - 1,320

Ceramic Plate Grilled WAGYU Beef - 5,200
*You can grill yourself on the table.

Assorted Prawn & Seasonal Vegetables Tempura - 2,420

Simmered Seasonal Fish - 2,530~

We have a cover charge of 880 yen per person. | Tax included.
当店では、テーブルチャージとしてお会計時にお一人様880円頂戴しております。 | 価格は全て税込です。
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DESSERTS

Sake Jelly & Seasonal Fruits   - 1,100

Ice Cream  - 880

Kudzu Starch Noodles with Brown Sugar Syrup  - 1,100

Dessert of the Month - 1,500
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当店では、テーブルチャージとしてお会計時にお一人様880円頂戴しております。 | 価格は全て税込です。
We have a cover charge of 880 yen per person. | Tax included.

当店では、テーブルチャージとしてお会計時にお一人様880円頂戴しております。 | 価格は全て税込です。
We have a cover charge of 880 yen per person. | Tax included.
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